le godot

Menu Dégustation 85%

Betterave
Maquereau,creme yaourt,raifort

Crevette sauvage
Risotto,pied de mouton

Courge musquée
Compté,wasabi,beurre de cameline

L’encornet
Civet d’encornet,mousseline de pétoncle,tuile de riz

Contre filet
Pavé de rattes,ail noir,raclette,jus onion,truffe noir

Dessert

Pairing de vin
3 services 45%
5 services 75%

*Toute la table doit prendre le menu



MENU A LA CARTE

ENTREES

Crudo de Bar 25
vinaigrette babeurre, huile verte, piments fermentés, fines herbes, pommes vertes

Carpaccio de Boeuf 25
Filet mignon, maitaké, émulsion d'huitres fumées,
mayonnaise aux herbes et parmesans

Salade de betteraves 22
Mousse de chévre, betteraves roties et betteraves fumées, gazpacho
Et noix torréfiés

REPAS

Pétoncles Poélés 45
Risotto céleri rave, beurre noisette, jus de boeuf et de pétoncles, émulsion de lait

Filet Mignon 49
Purée de pommes de terres, légumes grillés, sauce bordelaise maison.

Bavette 36
chimichurri vert, pommes pailles, réduction balsamique, purée de chou-fleur

Poisson Poélé 35
Maquereau, tombé de poireaux, pommes de terres aux herbes, topinambours rotis.

Ribeye pour deux 95
Accompagnements de la saison

Huitres 1$ du Dimanche au Jeudi




